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Mengenal dan manfaat
sertifikasi GFSI?
OLEH THE GFSI - QUALITY SMART 

SOLUTION CANADA

Inisiatif Keamanan Pangan Global
(GFSI) yang didirikan tahun 2000
adalah kolaborasi global para pakar
keamanan pangan dari industri ritel,
manufaktur, dan jasa makanan. Misi
utama GFSI adalah menyediakan
pendekatan tunggal dan
komprehensif untuk memastikan
bahwa standar keamanan pangan
yang diakui secara internasional
diterapkan secara konsisten di
seluruh bagian rantai pasokan
pangan global. GFSI telah
mengembangkan pendekatan holistik
untuk membangun kepercayaan
konsumen terhadap sistem pangan
global dengan menetapkan standar
ketat untuk produksi, manufaktur,
dan distribusi pangan.
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Sertifikasi GFSI berfungsi sebagai
tolok ukur keamanan pangan yang
diakui secara global, memberikan
kerangka kerja bagi bisnis untuk
menilai dan memitigasi risiko di
seluruh rantai pasokan pangan.
Dengan memperoleh sertifikasi GFSI,
perusahaan menunjukkan komitmen
mereka untuk mempertahankan
standar keamanan pangan tertinggi.

Standar yang diakui GFSI meliputi:
FSSC 22000
SQF Code Edition 8
BRC Global Standard for Food
Safety
BRC-IOP Global Standard for
Packaging and Packaging
Materials
IFS Version 6
CanadaGAP
Global Red Meat Standard (GRMS)
PrimusGFS Standard
IFS PACsecure Version 1
IFS Logistics Version 2.1

Standar global ini membahas makanan,
pengemasan, bahan pengemas,
penyimpanan, dan distribusi untuk
produsen, produsen itu sendiri , dan
para distributor utama. 

Inisiatif Keamanan Pangan Global (GFSI)

Sertifikasi GFSI memungkinkan
perusahaan memperoleh akses ke pasar
baru, meningkatkan reputasi, dan
menambah nilai melalui program
jaminan kualitas yang lebih baik.
Di pasar global yang saling terhubung
saat ini, memastikan keamanan pangan
menjadi semakin penting dibandingkan
sebelumnya. Penyakit bawaan makanan
dan penarikan kembali produk
menimbulkan risiko yang signifikan
terhadap kesehatan masyarakat dan
dapat menimbulkan konsekuensi
finansial dan reputasi buruk bagi bisnis.



Pemilik Program Sertifikasi yang diakui oleh GFSI seperti
Sertifikasi Sistem Keamanan Pangan (FSSC) 22000, British
Retail Consortium (BRC) Global Standard dan Safe Quality
Foods (SQF) memiliki persyaratan pengendalian hama
yang hampir sama. 

Terlepas apakah perusahaan Anda sedang atau belum
mengupayakan sertifikasi GFSI, atau apakah perusahaan
Anda sudah tersertifikasi GFSI, Anda perlu mengetahui
bahwa pengendalian hama terintegrasi tidak dapat
dipisahkan dalam penerapan program tersebut. Perhatian
yang tinggi terhadap pengendalian hama terintegrasi oleh
pemilik maupun pelaku binsis berserta segenap karyawan
yang terlibat dan ditugaskan harus memenuhi kualifikasi
dan terlatih untuk memenuhi keamanan pangan, kualitas
pangan, dan keabsahan dalam proses bisnis Anda.

Integrated Pest Management
dalam Skema GFSI
O L E H  D I V I S I  T E K N I K A L  P R I M A K A R E
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Sehubungan dengan persyaratan yang semakin tinggi
pelaksanaan pengendalian hama untuk mengimbangi
dan mensukseskan audit (PASS-AUDIT), PRIMAKARE
senantiasa menjaga konsistensi dan peningkatan
berkelanjutan dengan program pembekalan dan
pelatihan secara periodik bagi semua level karyawan
dengan mendatangkan pemateri yang ahli
dibidangnya guna memberikan pelayanan yang prima
bagi semua klien yang mempercayakan program IPM
dengan kami.

Integrated Pest Management menjadi wajib karena
merupakan salah satu aspek dalam penerapan standar
GMP dan GMP itu sendiri menjadi kriteria penting untuk
memperoleh salah satu standar GFSI. GFSI memainkan
peran fasilitatif dalam mengakui program sertifikasi yang
menggabungkan HACCP dan GMP, sistem dan standar
yang penting untuk memastikan keamanan pangan.

@primakare

Bagian besar dari perubahan tersebut adalah
perbedaan mendasar antara "inspeksi" dan "audit”.
Salah satu lembaga auditor AIB, misalnya, inspeksi
menekankan pengamatan fisik terhadap fasilitas dan
praktiknya yang dapat menghabiskan 75 persen
waktu inspeksi di fasilitas manufaktur.

Pest Management Profesional (PMP) yang bekerjasama
dengan industri makanan dituntut untuk melakukan
peningkatan secara signifikan dalam hal kepatuhan dan
kelengkapan dokumentasi karena persyaratan Inisiatif
Keamanan Pangan Global (GFSI) yang baru. Dimulai pada
tahun 2000, industri makanan menciptakan GFSI untuk
menangani sejumlah tantangan dalam industri makanan.
Dirancang untuk meningkatkan keamanan pangan dan
memperkuat kepercayaan konsumen, GFSI mencakup
program audit pabrik makanan baru yang akan
berdampak pada industri pengendalian hama terintegrasi.

Hal ini akan menjadi perubahan yang cukup besar bagi
industri pengendalian hama.

Pelatihan personel meliputi aspek teknis
pengendalian hama yang efektif, pengetahuan praktif
manufaktur yang baik hingga persyaratan dan
pemenuhan standar keamanan pangan global
menjadi materi pelatihan yang mampu membekali
dan meningkatkan kompetensi personel karyawan
PRIMAKARE. 

Sebaliknya, acuan audit yang terkait dengan GFSI
berfokus pada peninjauan dokumentasi. "Proses audit
GFSI, dengan durasi 3 hingga 6 hari tergantung pada
ukuran fasilitas, adalah 90% review dokumen. Itulah
sebabnya dampak pada industri pengendalian hama
akan sangat signifikan.


